PAD TAO HOO \#+ V]

STARTERS SOUPS CURRYS
Saisongemuse und Tofu an Shiitake-Sauce
BOO STARTER TOM YAM GUNG s GREEN THAI CURRY s ‘#Jf 7 aus dem Feuerwok 21.50
Verschiedene Vorspeisenvariation: Crispy Shrimps, Scharf-saure Suppe mit Crevetten, frischen GrUnes Curry mit GemuUse, Bambussprossen CHICKEN CASHEW- NUTS s \#
Spring Rolls, Fish Cakes, Satay und Som Tam 29.00 Champignons, Tomaten, Zitronengras, Zitronenblattern, und Thai-Basilikum in Kokosmilch - = —-
o 280 e e e 2550
SOM TAM als Hauptgang 22.50 - MIT PLANTED CHICKEN 23.00 ' ’
GrUner Papaya-Salat mit Limonensauce, - MIT POULET 22.50
ErdnUssen und Chili 9.50 TOM KHA GAI - MIT SCHWEIN 21.50 g:ﬁﬁf:nse‘lsvggu@??nis’r%]:mme ond
als Hauptgang 19.00  Kokosmilchsuppe mit Poulet, frischen Champignons, - MIT RIND 24.50 SUsssQuer- Sauce 22 50
Zitronenbl&ttern und Zitronengras 9.50 - MIT CREVETTEN 24.50 ’
CRISPY SHRIMPS als Hauptgang 22.50
Knusprig gebackene Crevetten auf Salatbldttern, RED THAI CURRY \#J’ \V/ FRIEbD D:CK — - SO0k
und sUss-saurem Dip 13.50 BEEF NOODLE SOUP Rotes Curry mit GemUse, Bambussprossen Gebackene Enfe mit Gemdse und dunkler
- — - - - - - : - - . Austernsauce 26.50
Rinderbruhe mit Reisnudeln, Rindfleisch Streifen, und Thai-Basilikum in Kokosmilch
SPRING ROLLS #Jf Beef Ballls, Sojasprossen und Koriander 24.50 - MIT TOFU 21.50
Mini- Frohlingsrollen gefullt mit Glasnudeln und - MIT PLANTED CHICKEN 23.00 SIDE ORDERS
Gemise mit sUss-saurem Dip 12.50 THAI VEGETABLE SOUP\$+ - MIT POULET 22.50 #4_ ]
Gemusesuppe mit Glasnudeln, Tofu, Pak Choi, - MIT SCHWEIN 21.50 RICE | VEGETABLES L1/
FISH CAKES s Karotten, Chinakohl, Algen und Koriander 20.50 - MIT RIND 24.50 - PARFUMREIS 3.00
Kleine KUchlein aus SUsswasserfisch, - MIT CREVETTEN 24.50  -KLEBREIS 5.50
grinen Bohnen, rotem Curry und Zitronenbl&ttern, NOODLES . - GEBRATENER REIS MIT EI 5.50
mit einer Erdnuss - Gurken-Koriander-Sauce 12.50 MQSSAMC?‘N CURRY ¥ - o - GEBRATENES GEMUSE 8.00
. Erdnuss- Curry mit geschmorten Rindfleischwurfeln,
SATAY PAD THAI & A Zwiebeln und Kartoffeln 2450 NOODLE “hE+ W
In Kokosmilch marinierte Pouletspiesschen Gebratene Refsnudeln mit B, Fruhlingsknoblauch, —— - REISNUDELN 5.50
mit Erdnuss-Sauce 14.50 \SJ?\JgSTS):‘?JS\SﬁSr’erldnussen' sUss- saurer Tamarindensauce GENG PED PEP — W
- MIT TOFU 29.50 Rotes Curry mit Ente, Cherry’romq’ren, Anqncs SWEETS
LAAB GAI SALAD s - MIT POULET UND TOFU 23'50 Bambussprossen, Thai- Basilikum in Kokosmilch 26.50
Lauwarmer Poulet Salat mit frischem -MIT CREVETTEN UND TOFU 24'50 ) " MANGO STICKY RICE #+ )
GewdUrzwegerich, Chili, Minze und Limonensaft 15.00 ' PANANG CURRY W *" i Frische Mango mit Klebreis, dazu
als Hauptgang 23.50  pat | YU g Rotes Panang Curry mit Rindfleisch KOKOSNUSS - Sauce 16.50
- - — - und Langbohnen 25.50
EDAMAME \#_,_ W Gebratene brelfg Reisnudeln mit Rlpdﬂelsch,
. ol i Knoblauch und Ei, an schwarzer Sojasauce, dazu SPICY PEANUTS CURRY —u= \&2+ FRIED BANANAS fﬂ
Japanische grine Sojabohnen dampfgegart frische Sojasprossen 24.50 . - . Knusprig gebackene Bananen mit Honig
mit Meersalz bestreut 8.50 Planted Chicken, ErdnUsse, Peperoni, und Glace nach Wahl 14.50
Kaffir und Kokosmilch 24.50
GLASS NOODLE SALAD e’ ¥ FISH BOO - SCHOKOLADENKUCHEN “®
Lauwarmer Glasnudel Salat mit Crevetten,
Cherrytomaten, Schalotten und Chil 1450 PLA-SALMON-SALAD (O . WOK ravwarme? Senokoladenkuchen 13.50
als Hauptgang 24.50  Lachs Worfel mariniert mit Ingwer und Honig, auf BAI KAPAQ —us! \#Jr W
# gemischtem Salat an Sesam- Dressing 23.50 T BasTROT Wfrische — . ) \# W
+ . gbohnen, Zwiebeln ICE- CREAM
DIM S,,UM - — PLA LAD PRIK ] @ und Knoblauch, dazu ein Spiegelei Sorbets: Mango, Lychee,
Gedampfte Teigtaschen mit einem - —— — - MIT TOFU 21.50 Ice-Cream: Vanille, Schokolade, Kokosnuss,
Ingwer - Essig-Seasam - Dip Knuspn’ger Red Tilapia am StUck gebacken - MIT PLANTED CHICKEN 23.50 GrUntee, Honig Ingwer,
- DIM SUM COMBI JE 3 STUCK 19.00 - MIT SUSS-SAURER - CHILISAUCE 29.50 - MIT POULET 22.50 -2 KUGELN ’ 6.50
- MIT GEMUSE 9.00 - MIT CASHEWNUSSE, CHILLI UND MANGO -SAUCE 29.50 - MIT SCHWEIN 21.50 .1 KUGELN 3.50
- MIT POULET thailand 10.50 + GROSSER FISCH AUF ANFRAGE +5.00 - MIT RIND 24.50  _gxTRA RAHM 1.00
- MIT CREVETTEN 10.50 - MIT CREVETTEN 24.50 '
cyoza K%+ -MIT ENTE 26.50 500 ICE-CREAM T W
Gebratene Teigtaschen mit GemUse FRIED RICE \#+ V) -BOO LEMONGRASS SORBET 4.00
und einem Ingwer-Essig-Seasam-Dip 11.50 Gebratener Reis mit Ei, Tomaten, -BOO THAI-TEA ICE CREAM 4.00
Pak Choi und Karotten
- VEGETARISCH 21.50
- MIT PLANTED CHICKEN 23.50 et sehor ‘ tenfroi
- MIT POULET 2250 _ @ U o vesetoncn W S
- MIT SCHWEIN 21.50 s "ielschor # . vegan Q) 10-15Mn.
- MIT RIND 2450 s aut Anfrage
- MIT CREVETTEN 24.50 ~ua Alle Preise in CHF inkl. 7,7 % MwsSt.
HERKUNFT FLEISCH: Rindsfleisch:schweiz Schweinefleisch:schweiz Poulet:schweiz Enfe:china Crevetten: vietnam asc Fisch:risH CAKE:Thailand | LACHS: Norwegen ASC | TILAPIA: Vietnam Eier: schweizer Freiland



